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ORGANISMO NACIONAL DE
ACREDITACION DE COLOMBIA

EL ORGANISMO NACIONAL DE ACREDITACION DE COLOMBIA
acredita a:

FRESKALECHE S.AS.

NIT: 800.114.766-5
Km 3 via Palengue - Chimitd, Parque Industrial 1, Bucaramanga, Santander, Colombia.

La evaluacién y acreditacién de este organismo de evaluacién de la conformidad,
se han redlizado con respecto a los requisitos especificados en la norma internacional:

ISO/IEC 17025:2005

Esta Acreditacién es aplicable al alcance establecido en el anexo

17-LAB-016

Esta Acreditacién estd sujefa a que el organismo de evaluacién de la conformidad se mantenga
conforme con los requisitos especificados, lo cual serd evaluado por ONAC.
La vigencia de este certificado se puede verificar en www.onac.org.co

Certificado de Acreditacion 17-LAB-016

Fecha de Otorgamiento: 2018-05-15 Fecha Ultima Modificacién:

TRt

DkrECf'OI{EfECUﬁVO

i, :
AN e, rqs)

Fecha de Renovdcién: Fegha de Vencimiento: 2021-05-14

F=——
—
ot

Pagina 1de 2

N

| §

o

IAAL

=
N~ \7¢ AN
amms

— FR-4.3-13 Versién 1- Aprobado 2015-07-03

"4;

ORGANISMO NACIONAL DE
ACREDITACION DE COLOMBIA




A 15667 P

ACREDITADO

ORGANISMO NACIONAL DE
ACREDITACION DE COLOMBIA

ANEXO DE CERTIFICADO

FRESKALECHE S.A.S.

17-LAB-016
ACREDITACION ISO/IEC 17025:2005

Alcance de la acreditacién aprobado / Documento Normativo

Sifios cublerfos por la acredifacién
Sede Laboraiorio pago por calidad: Km 7 via o Bucaramanga, Aguachica, Cesar-Colombia

. SUSTANCIA,
cdbiGo cODiGo MATERIAL,
SECTOR SECTOR ENSAYO TECNICA ELEMENTO O INTERVALO DE MEDICION DOCUMENTO NORMATIVC
GENERAL ESPECIFICO PRODUCTO A
ENSAYAR
18O 16297:2013 (IDF 161)
Recuento de : 4 Milk Bacterial count
L15 Cc7 bacterias cerobias Clton;gfgo de Leche cruda 132230‘?)%%22;2!1 g gzz;‘mfglml Proiocol for the
mesofilas I evduation of adliemative
methods
AQAC oficcial Methods
Determinacién de | Espectroscopia 972.16 Fat, Lactose,
A =3 grasa infrarrcja Lt Sk 208g/100ga503g/i00g Protein and solid in milk.
2016
AOAC oficcial Methods
Determinacién de | Espectroscopia 972.16 Fai, Lactose,
L1é & proteina infraroja EaCherc iy 2869/1009 3,29 g/100 g Protein and solid in milk.
2016
AOAC oficcial Methods
Determinacion de | Especiroscopia 972.16 Fat, Lactose,
kts <7 sélides totdles infraroja Leche g 9859/100g013740/100g Protein and solic in milk.
2016
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