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SEDE Facultad Nacional de Salud Pública, Calle 62 #52-59 Lab 122, Medellín, Antioquia, Colombia 

CÓDIGO 
SECTOR 

GENERAL 

CÓDIGO 
SECTOR 

ESPECÍFICO 
ENSAYO TÉCNICA 

SUSTANCIA, MATERIAL, 
ELEMENTO O PRODUCTO A 

ENSAYAR 
INTERVALO DE MEDICIÓN 

DOCUMENTO 
NORMATIVO 

L15 C7 Recuento de coliformes totales 
Fluorescencia por sistema 

automatizado 

Productos cárnicos listos para 
comer, listos para recalentar. 
Frutas y productos frescos 

10 UFC/g a 49 000 UFC/g 
10 UFC/mL a 49 000 UFC/mL 

10 NMP/g a 49 000 NMP/g  
10 NMP/mL a 49 000 NMP/mL 

AFNOR BIO-
12/17-12/05 

L15 C7 Recuento de E.coli 
Fluorescencia por sistema 

automatizado 

Productos cárnicos listos para 
comer, listos para recalentar. 
Frutas y productos frescos 

10 UFC/g a 49 000 UFC/g 
10 UFC/mL a 49 000 UFC/mL 

10 NMP/g a 49 000 NMP/g  
10 NMP/mL a 49 000 NMP/mL 

AFNOR BIO-
12/13-02/05 

L15 C7 
Recuento de coliformes totales y 

E.coli. 
Recuento en placa  

Lácteos y productos lácteos 
sometidos a tratamiento térmico 

1 UFC/g a 405 000 UFC/g  
1 UFC/mL a 405 000 UFC/mL 

NTC 4458:2018 

L15 C7 
Recuento de estafilococos 

coagulasa-positivos 
(Staphylococcus aureus) 

Fluorescencia por sistema 
automatizado 

Productos cárnicos listos para 
comer, listos para recalentar. 

10 UFC/g a 490 000 UFC/g 
10 UFC/mL a 490 000 UFC/mL 

AFNOR BIO-
12/28-04/10 

L15 C7 
Detección de Listeria 

monocytogenes 
Inmunofluorescencia 

Productos cárnicos listos para 
comer, listos para recalentar. 
Lácteos y productos lácteos 

sometidos a tratamiento térmico 

Presencia/Ausencia 
AFNOR BIO-
12/27-02/10 

L15 C7 Detección de Salmonella spp. Inmunofluorescencia 

Productos cárnicos listos para 
comer, listos para recalentar. 
Frutas y productos frescos. 

Lácteos y productos lácteos 
sometidos a tratamiento térmico. 

Productos cárnicos de ave de 
corral listos para comer, listos 

para recalentar. 
Alimentos con múltiples 

componentes, o componentes 
de comida 

Presencia/Ausencia 
AFNOR BIO-
12/32-10/11 

 

 


